Vital 4 Cuisine

Naturbelassene Gewirze
Naturprodukte Kellenberger GmbH e Platz 230 e CH-9428 Walzenhausen
0718865100 ¢ & 0718865101 e g« info@naturprodukte.ch
(Pwww.vital-cuisine.ch

Apérogeback
Zutaten fur ca. 30 Stuck
300 ¢ Blatterteig 2-3 mm dinn zu einem Rechteck ausrollen
1 Stick Ei verschlagen und damit bestreichen, das Teigstiick
halbieren
Krauter & Bluten eine Teighalfte damit bestreuen

Raclette & Kase

Salz die zweite Teighélfte damit bestreuen, mit einem
Teigradchen in Streifen schneiden, diese an beiden
Enden anfassen und zu einer Spirale drehen, auf Blech
mit Backpapier legen, bei 180° goldbraun backen

Tipp: fertig ausgewallten Blatterteig verwenden

Die verwendeten Gewlrze:

Kréauter & Bliten
Verleiht Suppen, Saucen, Gemuse, Salat, Eierspeisen, Krauterbutter, Kartoffeln und Dips einen
feinen Krautergeschmack

Raclette & Kase
Zum Wirzen von Raclette, Kdsekuchen, Fondue, Kaseschnitten und weiteren Kasespeisen



