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Raclette mit Gemiuse

Zutaten:
o Gemise nach Wahl (z.B. Riebli, Kohlrabi, Zucchetti, Peperoni, Broccoli, Blumenkohl, Pilze,
Tomaten)
e Raclettekase
o Kartoffeln
e Gewlrze: Krautersalz und Raclette & Kéase

Zubereitung:
¢ Gemuse nach Wunsch in Stadbchen, Wiirfel oder Scheiben schneiden, Broccoli oder

Blumenkohl in R6schen teilen

Die Gemuse in Wasser mit Krautersalz knackig garen, herausnehmen und abkihlen

Tomaten in Schnitze schneiden

Raclettekase in Scheiben bereitstellen

Kleine Kartoffeln kochen und warmhalten

Die Gemuse auf das Pfannchen geben, mit Kase belegen und im Raclette-Ofen erhitzen,
herausnehmen und mit Raclette & Kase bestreuen.

Guten Appetit

Die verwendeten Gewirze:

Kréutersalz
Universelle Wirze mit dezentem Krautergeschmack, fur fast alles

Raclette & Kése (ohne Salz)
Zum Wiirzen von Raclette, Kéasekuchen, Fondue, Késeschnitten und weiteren Kéasespeisen



